BELLA ITALIA!

Gigi Cucina & Bar

Freche Ideen vom 17-Punkte-Chef
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TATAR YOM BALFECO-TUMA
MIT INCWER, JALAPEROS,
MANDELM UND TARAMA,
Risotto mit Gambero rosso,
Zucchinibliten und Zitronen-
Confit, Pulpo mit Chimichurri
und Chipotle: Schon beim
Studium der Karte merkt man,
dass sich die Kiche hier nicht
damit zufrieden gibt, italieni-
sche Klassiker zu reproduzieren
Stattdessen verlasst sie die
ausgetretenen Pfade ebenso
mutig wie lustvoll. Verantwort-
lich dafir ist Andres Arocena,
der Starchef des benachbarten
«Michelines (17 Punkte)

Das Genfer Publikum ist be-
geistert und reisst sich um die
Platze auf der Terrasse des
Lokals, das gleich neben dem
Bahnhof Eaux-Vives liegt

Das «Gigi Cucina & Bars ist auch
eine Pizzeria ~ und was fir eine!
Der Teig im neapoletanischen
Stil mit appetitlichen schwarzen
Blaschen wird stets liebevoll
belegt. Etwa mit cremigem
Ziegenkase, Olven und Arti-
schocken oder mit Tomaten,
Mozzarella, gerducherten
Auberginen, Zucchini mit Minze
und Grana Padano. Unter

den Desserts ragt der baskische
Cheesecake mit Kirsch-Hibiskus-
Konfithre heraus
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